CESTOVANI ZA TUZEMSKYMI VINY
AV 4 ®
Meéelnicko

Zveme vas na cestu za nejvyznamnéjsimi vinafi z Mélnika a jeho okoli, Roudnice nad
Labem a Prahy. Vychutnejte si Ceska vina z Eeskych Vinic. eripravila baNA OBERMAJEROVA

Pohled na mé
zémek a vinici
sv. Ludmily

a soutoku Labe a Vltavy se
rozkladaji nejvétsi ¢eské vini-

ce zalozené Karlem IV.

Zamek Mélnik a Lob~
kowiczké vinarstvi Po restituci ho od
roku 1992 fidi pani Bettina Lobkowicz. Vi-
naii hospodari na 110 ha vinic, kde péstuji
nejvice Rulandské sedé a modré, Ryzlink
rynsky, Miiller Thurgau, Tramin &erveny
a Svatovaviinecké. Moznd si vybavite ty-
pickou lahev kalamaf — uzivé se od roku
1914 a dnes se v ni prodava vino Ludmila.
Kromeé degustaci v historickych sklepech
si muzete uzit prohlidku zamku a vinic
ispeciality v zamecké restauraci a cukrarné
s krasnym vyhledem na vinici a soutok
Labe a Vltavy.

Skolni statek Mélnik spada pod
stiedni zahradnickou kolu. O vino se
stara pan Vojtéch Kusina na 18 ha vinic.
Hlavnimi odridami jsou Miiller Thurgau,
Ryzlink rynsky a Svatovavfinecké a vina se
vyznacuji vy$sim obsahem kyselin s moz-
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nosti delSiho zrani. Koupit je 1ze pouze
pfimo v prostorach gkoly, kde dostanete
1 ptijemna zakladni jakostni sudovéa vina
za velmi priznivé ceny.

Lobkowiczké zamecké vinarstvi
je nejznameéjsi a nejvetsi vinarstvi v okoli
Roudnice s 80ha vinic a roéni vyrobou
300 000 lahvi. Zahrnuje rozmanité bilé
i Cervené odrudy (Miiller Thurgau, Ru-
landske Sedé i bilé, Chardonnay, Ryzlink
rynsky, Muskat, Svatovaviinecké, Modry
Portugal, Rulandské modré). Nejzajima-
véjsi odruda oblasti je Sylvanské zelené.

Botanicka zahrada hl. m. Prahy
= vinice sv. Klary je pfimo v botanic-
ké zahradé v Troji a jeji soudasti je na-
uc¢nd vinna stezka s tuzemskymi mosto-
vymi i stolnimi odrudami vina. Od roku
2009 se tu vyrabeji hlavné piivlastkova
vina a jejich kvalita stale stoupa. MiiZete
je koupit ve vinotéce pfimo ve vini¢nim
domku, kde se d4 i posedét a kochat se
pohledem na Prahu.

\ 1. SYLVANSKE
J ZELENE, kabinet
2008, Lobkowicz

zamecké vin:
Roudnice nad La
bem, ve Vicomu za
I00KE SvéZisuché
harmonické bilé vino
s tony jablka, hrusky
a kdoule a s jemnou
korenitou dochuti.
Dobre kombinovatel-
né vino ladi s rybami,
dribeZii salaty.

tkem - kabinetni - suché

énik 2008

vinohradnikem:

VINARSTVI ROUDNICENADL
mad Labem ( ,:.‘ )
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2. RULANDSKE $EDE, vybér z hroznl 2009

vinice sv. Klary, k dostani ve vinotéce v arealu

botanické zahrady v Troji za 220Kc

Vyvézené lehéi polosladké bilé vino s aromatem
zralych hrozn( s tény medu a svéZi harmonickou
chuti po ¢erstvém tropickém ovoci koupite v lah-
vich o objemu 0,51. Vhodné doplni lehéi mouéniky,
ovocné dezerty a Cerstvé ovoce.

4. MODRY PORTUGAL, jakostni vino odrudové, Lobkowiczké
zamecké vinarstvi Roudnice nad Labem, ve Vicomu za 80K¢
Lehké své2i fervené vino s vini peckovitého ovoce s tény zralych
tFesni. M& prfjemnou harmonickou chut s kratkou jemnou ovocnou
dochuti. Toto leh&i vino popijejte k t&stovindm, pizze a leh&im po-
krmim z dribeze.

- VINARSKE AKCE

° SVATOMARTINSKE SLAV-

- NOSTI zadinaji 1. listopadu.
Pfehled najdete v kalendafi
vinafrskych akci na www.

- wineofczechrepublic.cz.

- V3e, co chcete v&dét o sva-

- tomartinském vinu, hledejte

- na adrese www.svatomartinskevino.cz.

© MLADYM VINEM si mlZete 11. 11. v 11 hodin pFituknout
tieba na vinici sv. KIary v praZské Troji. Vice na www.

- botanicka.cz :

. SVATOMARTINSKY FESTIVAL OTEVRENYCH SKLE- :

- PU prob&hne 13. a 14. 11. v Kyjov&, Bzenci a dal3ich ob- :

~ cich, kde mGzete navitivit 28 vinafstvi, malych vinaFl
a jejich sklepy. Vice na www.otevrenesklepy.cz

.......................................................
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3. TRAMIN 2007,
kabinet, Lobkowicz
vinarstvi Mélnik, ve
Vicomu za 174 K¢
Aroma sladkého
kofeni s ovocnymi
tény a svéZinasladla
ovocnad chut s do-
chuti hitebitku a exo-
tického kofeni. Skvé-
1é k vyraznym syrdim
Munster (Romadur)
ak dezertdm.

Svatomartinska tradice
vychazl z davného
zvyku vinart pripit si
si na svatek sv. Martina
poprvé novym
jiskrnym vinem

a zhodnotit uplynulou
sezonu. Do té doby bylo
pritukavani mladym
vinem zapovézeno.

Snidanové daiquiri
PRIPRAVA 5 MINUT B PRO 1 0SOBU

B VELMI SNADNE X

Varianta s campari a pomerancem vas
teleportuje na karibskou plaz!

50ml zlatého rumu Bacardi ¢i Havana

15ml campari

15ml pomerancové Stavy
15ml javorového sirupu
platek biopomerance na ozdobu + led

® Sejkr napliite do poloviny ledem, pridejte
rum, campari, $tdvu z pomerance a sirup

a protfeste. Prelijte pies sitko do sklenice

s ledem a doplfite platkem pomerance.
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